— BOUCHER,
i/

RCUTIER & TRAITEUR —

Nathalie et Michel Bourgeois




Apéritifs

Pain surprise (8 pers. ENVIron 60 PIECES) ....cceueerreueeerenncrreencrennceenncsennanns 33,00 € piéece
Pain surprise avec saumon fumeé (8 Pers.)....ccceeeerreeeeecerrennecsrennesssssennenes 38,50 € piece
Croustille d'eScargot.......ccccceeeiieueiiiienniiiiinnniieiiennseniennnsssnsennsossssnssssssnes 1,50 € piéce
MiINI BUEGET .....cccuuiiiinniiiienniiriennieniencsoisenssssssssssssnssssssnssssssnssssssnssssssnssssns 2,00 € piéce
TOQASTVALIE . euuiieeenireenereneierenneerenncernscessnsessnssssnsssssnssssssssssnsssssnsssssnsassens 1,50 € piéce
Assortiment de feuilletés (70-80 PI€CES) .cc.uurrrererrriennecrreenecerrennescssennnnes 38,00 € le kg
Cake aux olives et jJambon (2 parts/Pers.)...cccceeeerreeeecereennscerennesersennsceees 1,60 € piéce
Galette du HaUt-JUTQ...cc..eiiemeeeiiiennieniennnneeieennnssssennessssssnsssssssnnsssssssnnnnes 9,90 € piece
PiZZa tOMAte COMUEE (96 CALTES) cvurrrererererecesessesesesesscsssssssessssssssssssssssesesess 35,00 € piéce
PiSSAladI€re (96 CATTES).cueuerrereeeererereesererncsesesscsssesessssssssssssssssssssssessssssess 37,00€ piéce
Quiche COMTE (60 CAITES) ....ereuuerrennerennnerennceenneceenneerenneeensneesnsseesnssssnnanns 30,00 € piece
(00 -0 X o0 1 o =) 1 DO 1,40 € piéce
Pruneau QU lard .........coeeeeiiieeiiiiiiiireiicireneceereneeeereneeeeeneeeenneesesnnneseennnes 1,40 € piéce
MiINI GOUGETE...ccuuuuerireunerrienesorrennssosreansssssssnsssssssnssssssssssssssssnsssssssnnssssses 0,70 € piéce
J\ U000 0010 Lol o LTl 0 ) oicd o [=) <Y 1,40 € piéce
Mini bouchée d'eScargot .........cciveueiiiienniiiiiennieiiiennienienneseereennsssssennnscenes 1,60 € piéce
Piqué de jambomn - ananas .....c.ccceeeeeeeeeiieneierienneieeitenesestennessessensssssennenns 1,10 € piéce

Piqué de Crevette - COUNGELLE ......ccvvuureriremeserrennssssssanesssssensssssssnssssssssnssnes 1,60 € piéce
Chiffonnade de sSAaumoON fUME .......cceeverreieieiecereesererecececessssssssesesssssssssses 1,80 € piece
Chiffonnade de jambon cru........cccceiieeeeiiiiiieiiiiieniiiiiennicnieencceneennncnne 1,30 € piéce
MINI Verrine MOUSSE CHEVIE ....cucuieiererererececesesessssesesessssssssssssessssssssssssasens 1,60 € piéce
MIni Verrine MoUSSE SAUIMOI «...reeeereessraessrsessrsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssss 1,60 € piéce
MINI VEITINE MOUSSE TOMIATEC. .eurenrereerescesescesescessscessssessssessssessssessssessssssssse 1,60 € piéce
Mini flan de foie Gras.....cccccevveueiiiiieneiiiiienniiiiinniiiiieneinenieneiesneenessssennnnes 2,20 € piece
Mini verrine cocktail (ceufs de caille en gelée)........ccccuueeerrereeceriiennnccnnennnne. 1,80 € piece
Mini blinis saumon fumeé............cccoieeuiiiiieneieiiennicnieenesssirenesossensssssssenes 1,60 € piéce
Pain de Iunch auX CIUAITEES ...cvevevernreieieiecerereererececessssssssesesesessssssssssesessssses 1,90 € piéce
Mini paté crofite tradition .......cceeeeeeereeecerenneeeenneceeenneeeenneesenssessensessssnnnes 1,30 € piece
Planche apéritive Festive : A partir de 4 Pers. ...ccceceeereeeecrreeneceneenennes 6,40 €/personne

Foie gras de canard - Truite fumée - magret de canard -
Paté croiite cocktail - Comteé et Morbier en leéches

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84520203 (sous réserve de disponibilitée)



Entrées Froides

Verrine chévre, crumble, tomate séchée, basiliC......ceeveverereierecereeeercrececens 5,20 € piéce
Verrine ceuf de caille, surimi, macédoine et Crevettes.....ccceeeeeeerereerresecens 4,50 € piéce
Timbale ceufs mollet, SAUMON fUME .......ccvieieieeeirerrecececesesscsesesesesosessssoses 5,50 € piece
Timbale macédoine, asperges, saumon fumeé.........cccccceereeueccereennnceneennnne. 5,50 € piéce
Aspic mousse de fOie Gras .......cccceueeeeiieneiieiiennienienniesieennsssssennsssssnnssssnes 4,50 € piece
Crudités ordinaires - 200 GIS/PEIS. ...cccevurerirenerserrennescsrennnsssssnsssssssnsssssss 4,50 €/pers
(pommes de terre - carottes — choux rouges — betteraves)

Crudités fiNes - 200 GIS/PETS......ceireueeerienneeereennncerrennsaessennsssssensssssssnnnnes 7,00 €/pers
(macédoine - pointes d'asperges - tomate - ceufs - fond d'artichaud - surimi - crevette)
Crudités Gourmandes - 200 GIS/PETS.....ccceerueeerrreneesorrennescsssennssssssnsssssssnnes 5,10€/pers
(comtoise - perles mavrines - taboulé fraicheur - cucurbitacées en saison)

Eventail de melon et SON jambomn CrU .........ceeeveeeeruvererereessneessanenesnneessanes 7,50 €/ pers
ASSIEtEE JaNAaISe..c.eueeieieieiereererererececesassssssesesecesessssssssesessssssssssssesesesssesas 10,50 €/pers
(salade verte - foie gras - magret de canard et gésiers)

COUPE S TIES ...uuveeeereenrrienrrenreeinieersresisresreessreesssessssessssesssessssessssessssennns 8,00 €/pers
(Y2 pamplemousse —macédoine - crevettes - avocat)

SauMON A ]a PATISIENNE ....ccuvuiieneiiienieiineieteneieteneieereneieesensesrsnnesssensannns 8,20 €/pers
Brochet en Bellevue sauce fIines herbes ......cceveeeeeieireieiecececeseeeerecececesasasnes 8,20 €/pers
TEUILE fUINIGO ...oueveeieieererereeececesessssssesesesessssssssssesesssssssassssssesesssssssassssesass 9,30 €/pers
SAUMON fUM...........ceeeeirieeniirenneeerenneeeeeneeereenseereanseseennsessenssssssnsassssnnans 8,50 €/pers
Terrine de saumon et sa trilogie de crevettes..........ccceeeeerrenneicrrennecereenennes 6,70 €/pers
Terrine de Saint Jacques et sa trilogie de crevettes........ccccceeeerreenencereennnne. 7,80 €/pers
Trio NOTAIQUE ....cievueniiiennniiiienneeeiienneeiteneescesennssssssensssssssnsssssssnnsnssssnnes 10,20 €/pers
(médaillon de saumon - saumon fumé - trilogie crevettes)

Foie gras de canard QU POTtO .....cccueeeiiiemeeiciiennnicsiienniensennesssssenssssssnnsscsses 9,60 €/pers
Charcuterie SUr plat.......cccceeiiieeeiiiienieieenietennceereneeeereneeeesenseessnssssssnsennns 6,20 €/pers

(jambon blanc - jambon cru - rosettes - paté croiite - terrine)
Planche hivernale (raclette - fondue - MONt d’Or) ....cueeeveereeereirrerecenennnnn. 6,20 €/pers
(jambon blanc - jambon cru - rosette - coppa - pancetta - bacon - viande des grisons)

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84520203 (sous réserve de disponibilitée)



Feuilletés

Aumonieére de poulet aux morilles.........ccceueiireeniiiinniiiieniiiienieeienecenennnn. 8,20 €/pers
Feuilleté de truite et son velouté au SAaVagnin.......ccceeeeereeeeecereenencenrennecenenns 7,80 €/pers
Feuilleté de saumon et son velouté al'oseille.........ccccceeeeirriennnniceninennnnnnnnne. 7,80 €/pers
Feuilleté de saint - jacques a la provencale.......c..ccccvvueeiirirnnnicrieenecenienennenn 8,00 €/pers
Paté chaud aux foies de volailles et vin jaune.......ccccccoveeueceriennencnnennencennnnes 7,00 €/pers
Feullleté auxX M OTIILesS. . .cuevueieieieieiereeeererecececesessssesesesessssssssssssssesesssasssssnes 10,10 €/pers
Feuilleté d'escargots et son velouté au vin jaune (8 escargots) ..........cceeee... 9,00 € piéce
Feuilleté d'escargots au beurre fin (8 €SCArgots).......ccceuevecerrrenneecerreenneenes 9,00 € piéce
Feuilleté d'asperges au jambon et son velouté.........ccccceveeeneeriennnceneennnnnnn 7,00 €/pers
Feuilleté normand (jambon - champignons).........ccccceeeeereenencerreneeccerennenes 5,20 €/pers
Feuilleté Franc - comtois (Jambon — COMLE)......c.cccceereueecereenecerrennencerennenns 5,20 €/pers
Galette AU Halt-JUTA...cceeeeeererereeeerereceesersecsesesscsssesessssssessssssesessssssesssssses 9,90 €/pers
BOUCRHEE Al TOINE ...cuveieieieieeeirereieiecesessssssesesesessssssssssesesesessssssssssssesesesssns 9,00 €/piéce
Tourte MONtAGNATAE....cccuuereiiiiiiieennnniiieeriieennnessssssreesnnsssssssssssssnssssssssssans 4,20 €/pers
Tourte SAUMON EPINATAS....cceuuerieeeiierrnnniieireireenmessesssreesnnnssssssssssssnnsssssns 4,50 €/pers

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84 520203 (sous réserve de disponibilité)



Poissons

Coquille SaINt-JaACqUES.....cceeueerreeerreeierennierenneerenneerenneerencesnscssnsesssnssssnnsanns 8,20 €/pers
Duo de noix de Saint-Jacques et queues de crevettes a la créeme d'échalotes.. 9,60 €/pers
Gratin de frUItS A MY o.vueuieieieieieieirrerececesesassesesesesessssssssesessssssssssssesesesssssas 7,90 €/pers
LOtte Ala DISQUE ...ceeeeiireeeiiiieieieiicereeeeereneeeeenneeerenneeesnnsssensssesnssessennannns 11,00 €/pers
Dos de cabillaud aux petits [égumes........cccccereurieiienniiiieniiiienicnienieneenecenenns 7,50 €/pers
Dos de loup SAUCE CILIOMN. ....cccuuuieienenierennncerennecerennecerenncesensssssnsesessnsssssannnes 8,00 €/pers
Filet de truite SQUCe SAVAGNIN......ceiieuerieiienneierieaneicerennesersennsssssennssssssanssssses 9,50 €/pers
Filet de sandre auX MOTIIIES .....euveieieierereeerrecececesessssesesesessssssssssesesssssssssses 13,00 €/pers
Filet de sandre QU Vin JaUne.......ccceeeerreueienienneicnieenniseniennssssennssssssenssssssnssnes 9,90 €/pers
Filet de carrelet sauce Saint-JacqUes.......cccuueerremeierenenciiennieerennccneenneceennnnnnes 8,50 €/pers
Escalope de saumon sauce oseille........ccccuueerenniiiiennieiienieieencerenecenenncenenns 8,20 €/pers

Plats uniques

Tartiflette accompagnée de salade verte et montbéliarde.......................... 10,00 €/pers
Morbiflette accompagnée de salade verte et montbéliarde........................ 10,00 €/pers
Croziflette accompagnée de salade verte et montbéliarde...........ccccuuveennene. 10,00 €/pers
Couscous (agneau - poulet - merguez - boulette boeuf) .......ccccevveerreennnennnnnn. 10,00€/pers
Paélla (crevette - merguez - poulet) ....ccceeeceereeeeiiniennieeiennerceneennncenennennnes 10,00 €/pers
Lasagnes bolognaises accompagnée de salade verte.........cccceeeerrennencereennnn. 9,20 €/pers
Lasagnes saumon épinards accompagnée de salade verte..........cccceeerreenneee. 11,20 €/pers
ChouCroute Garnie.......cccceeeeeeiieeneeiienieennnicereennnnceesseennsssssssesnsesssssssnnssnsssnes 9,90 €/pers

Suivant nos disponibilités, les plats préparés pourront vous étre donnés chauds (a
partir de 15 personnes), avec un supplément de 0,80 €/pers.

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84 520203 (sous réserve de disponibilitée)



Plats cuisineés

Escargots aubeurre fin .........cccveueeiiiiineniiiiieneniiiiinnniieiiennissniennesseneennssnnes 8,60 € la dze
(04 00 1EATRR £0) X i1 8 (=) o < 9,20 €/pers
Croiites AaUX MOTIlleS.....ccceuuiiiieniiiinniiiienniiiiineiinienierienieerenescssensscssanssnes 12,20 €/pers
Filets de caille aux Girolles.......cccceeeiiieuniiiiennniiiiieneniiiiennieniennnissneenessnsenes 9,90 €/pers
Aiguillettes de poulet au Vin Jaune......ccccevteeeeierieeneiceieennseniennescssennncsssenes 9,50 €/pers
Aiguillettes de poulet au vin jaune et morilles .........ccccvvueeierreenniiieennnnenn. 12,80 €/pers
CoqauVIN AU JULA...cccuciieeneerenneereeneereeneetenneeeenseeseenssesensessnnssssnnssssnnnes 9,00 €/pers
COQ AU VIN JAUIC. . ceuuuerererrenesnronssrasssresssssesssssssssssssssssssssssnsssssnsssssnssssansss 9,90 €/pers
Cogauvinjaune et MOTIlles .......cccuueiiiiemeniiiiieneiiiiiennieiieeneiieniennnsesseennnnes 14,00 €/pers
Filet de canette roti sauce fOrestiere......ccc.cceveuneereenncerenneeerenneerenneceeennnnnns 11,00 €/pers
Filet de canette roti aux morilles ........cccceeireeniiiienniiiieniciienieiiencenennnnene 14,80 €/pers
Gigolette de canard sauce fOrestiere.........cccceeeerrrvnncerrennencrreenncensennencnnes 11,00 €/pers
Gigolette de canard sauce aux morilles ........cccceueeeiieneniiiiienenieniennencnnennnnns 13,80 €/pers
Aiguillettes de canard aux morilles........cccceueeeiiieeniieiienniiiienniciieenneiennenns 14,60 €/pers
Jambonnette de volaille sauce au comté..........cccevueeerieneienienneicnieenecennenes 8,20 €/pers
Jambonnette de volaille SAUCe fOreStIEre.....cuveerrererrerereeeererecesseresecsssesnses 10,50 €/pers
Jambonnette de volaille aux MoOrilles......cccvueeereieirreirreirienrrereeecencserncsenes 13,00 €/pers
Supréme de volaille sauce fOrestiere .......ccceeerveuneereenniereencereenncerenncenennens 11,20 €/pers
Supréme de volaille aux morilles.........cccvueiiiieniiiineiiiieniiiienienieneicenenene 13,90 €/pers
Gratiné de volaille et son velouté au comté, vin jaune et morilles.............. 15,80 €/pers
Filet de charolais SAUCE fOTESTIETE ..c.vueureeeeereererererececossssssssesesessssssssssssesess 16,00 €/pers
Filet de charolais sauce morilles........ccccoevuuerreenieiiennieireencereeencereeencenennens 20,00 €/pers
Morillade comtoise et son velouté au vin jaune...........ccceeeeereenneccrrennenceneenes 9,90 €/pers
RiS de Veatl AUX MOTIIIES «.vvuverereieieierereerererecececassssssesesessssssssssesesesssssssssses 14,90 €/pers
Jambon BraiS€ atl MAdEIE......cevueeereieirreirirnirirnererecserecseressesessesessesessssesses 8,90 €/pers
CIVEt de CheVIEUIL......c.coiieieierereerererececesasssssesesessssssssssssesessssssssssssesesssnses 9,50 €/pers

Suivant nos disponibilités, les plats préparés pourront vous étre donnés chauds (a
partir de 15 personnes), avec un supplément de 0,80 €/pers

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84520203 (sous réserve de disponibilitée)



Accompagnements

Gratin daupPhinois.......cceeeeeeieeeiereneiierennieerenierenneerensseesensscesansesesnssssssnsnnnns 3,50 €/pers
Epinards A1a CrEME.......ceecueeeeeiereeeeireeenieeesnreeesseeessseeessssseessssseessssneesens 3,50 €/pers
Tarte tatin ArléSIENNE .......cceuuiiieeeiiieenieiennieieneeeiennsessenssossensssssensssssansasnes 3,60 € piece
Mousse de JEGUMES......ccuuueiiieneiiiiennieiiinniisiiennieniennssssennsssssssnsssssssnsssssss 3,50 € piéce
RIZ CT GOl uuunerrerreiececassssesesesesessssssssssssssessssssssssssssesssssssssssssnssssesesssssasnsnes 2,90 €/pers
Fagot de haricots verts et sa tomate provencale..........ccceeueeeerrenneicerennecenennes 3,50 €/pers
Marrons au caramel..........ccoieveeiiiiiniiiiiiiiierreeerreneee e reeneeeesennnanees 3,60 €/pers
Demi pomme aux airelles......ccccceeveeiiiienniiiieniiiieniiiienieneeeneerenneenensecssennnes 2,50 €/pers
2§ < 3,50 €/pers

Fondues et Planchas

Fondue chinoise (boeuf et/ou dINAe) ....ceeveveeeeeerreeeerereceseererecacsesecsssesosessosess 7,20 €/pers
BOUIIION ChINOISE «.vuvvernieieiececerasesseresesecessssssssesesessssssssssssssessssssssssssssssasess 2,00 €/pers
Fondue bourguig@nonne .........ccceceeeeeeeieneieirennicnienniensenscssnnsssssnssssssnssssssnnens 7,20 €[pers
FONAUE PAYSANNE......cciieueiiiiennnieiiennieriennnssorsensssossenssssssssnsssssssnsssssssnsssssses 6,50 €/pers
Pierrade (boeuf - veau - volaille - canard - poitrine fumée) ........................... 7,80 €/pers
Sauces d'aCCOMPAGNEIMENT :......cceuuuiireneerrennerrenaerennssssenssssenssssssnssssssnsssnns 2,00 €/pers

(vin jaune - fines herbes - citron — andalouse - échalote)

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84520203 (sous réserve de disponibilitée)



Desserts

Croustillant au chocolat et sa créme anglaise................3,50 €/pers
Forét noire et sa créeme anglaise............ccceeeeeenneennenee....3,50 €/pers
MartinIqUe......cceuerruerirneseranscranssranssranssransssssssssnsssnssss 3,50 €/pers
Framboisier et son coulis aux fruits rouges.................. 3,50 €/pers
Poirier et son coulis aux fruits rouges...............ccccev...... 3,50 €/pers

Tarte aux pommes.............ccceeeee.... 2,80 €/pers
Tarte auX POires .......ccceeeeeeeneeeeenens.2,80 €/pers
Tarte abricots.......cccccceevueeerennneene.... 2,80 €/pers
Tarte aux framboises (en saison) ....3,80 €/pers
Tartelette tatin individuelle........... 3,40 € piéce

Tartelette citron meringuée........... 3,50 € piéce
Choualacréme.............................3,30 € piéce
Paris Brest ......cccccceeeeiennnciennnnnenn....3,50 € pi€ce
Créme brilée................................ 3,10 € piéce
Mousse au chocolat........................ 3,10 €/pers
Galette jurassienne.........................10,00 € piéce

Assortiment de minis desserts : Minimum 10 piéces/variété....................1,80 € piéce
Canelé - mini mousse chocolat - mini tartelette framboises -
mini chou a la créme - mini créme briilée - figue

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024
03 84520203 (sous réserve de disponibilité)



z

Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024

03 8452 02 03 (sous réserve de disponibilité)




Nos buffets

Buffet dulendemain
15,00 €/personne

Assortiment de crudités :
(carottes rapées - céleris rémoulade -
taboulé - pommes de terre)
Jambon blanc - Rosette - Comté
Tarte
Pain et Café

Buffet Gourmand
28,00 €/personne

Assortiment de salades composées :
(tahitienne - comtoise - perles marines -
alsacienne - taboulé fraicheur -
cucurbitacées en saison)

Mini médaillon de saumon sauce
andalouse
Saumon fumé
Mini paté crofite
Terrine du Chef et Rosbeef
Jambon cru
Comté - morbier
Dessert aux choix
(voir la carte des patisseries sucrées)
Pain et Café

Buffet campagnard
22,00 €/personne

Assortiment de crudités :
(carottes rapées - céleris rémoulade -
taboulé - pommes de terre)
Jambon cru - Saucisson
Terrine du Chef
Roti de porc et Poulet roti
Comté - Tarte
Pain et Café

Buffet Prestige

33,00 €/personne

Assortiment de salades composées :
(tahitienne - comtoise - perles marines -
alsacienne - taboulé fraicheur -
cucurbitacées en saison)

Mini médaillon de saumon sauce
andalouse
Saumon fumeé et ses 3 crevettes
Rosbeef
Médaillon de foie gras de canard
Oeufs de caille en gelée
Comté - morbier
Dessert aux choix
(voir la carte des patisseries sucrées)
Pain et Café

*Les buffets sont réalisés a partir de 10 personnes

Aux Délices du Palais
03 84520203

Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024

(sous réserve de disponibilitée)
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Aux Délices du Palais Tarif applicable jusqu'au 30 novembre 2024

03 84 52 02 03 (sous réserve de disponibilité)
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